@Y/} IAB IABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAHSE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ XKUBOTHU

0b 7.8-02
M3BELUTAJ O IABOPATOPUCKO HCI‘IH)TYBAI-bE MKC EN ISO/IEC
(co akpeguTupaHo mocrpuparse 17025:2018

Tectmpuine

MR EN ISOVREE 17023

yA. ,bopuc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

Ussewraj 6p. 042924/1 X

XeMucka aHanumsa

Wme Ha 6apatenot : JKM Boaosog, H. UnuHgen
Apnpeca Ha 6apatenot : yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTuHcKa 3rpaga UnuHpgeH

Hatym Ha 3emarbe: 01.03.2024
Latym Ha nprem: 01.03.2024

| Boseg: Ha aen 01.03.2024 roAuHa, oBnacteHoTo Auue Hukona

3a Nuerbe 3a TecTUparbe Ha ¢M3HHKO-XEMHCK3 dHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouum:

» Mopkosye”, Jypymnepu.

=~ ,Illf;lflpumgpp_\_ume Cé 3eéMeHM cornacHo nnaH 3a 3emarbe Ha

npumepoLum.

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarwe: 042924 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

LIBETKOBCKM M3BPLUM 3emarbe Ha NPUMepoK Boaa

Boaara 3a nuerse e semena 04 Yelma Bo YajHa KyjHa Bo MpaauHKa

npumepouu: Ob 7.3-02 MnaH 33 3emarbe Ha

IV Crangapau u mMeTtogmn 3a 3emarbe Ha Npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YNatcTeo 3a 3emarbe Ha
MPUMEPOLM BOAA 3a NUEetbe 04 NPeYUCTUTENHM CTAHULIW 1 BOAOBOAHU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMU.

V OononHysarsa, OTCTanyBakba UM UCKNyYyBakba o4 METO[0T U 04, NNAHOT 33 3emMarbe Ha npumepouu: /
VI Peaynraru:

Kapaktepucrtuku Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuerse — Mpagn
HKa ,,Mopkosye”

(ume, Tproscko Mme, cepuja,

A3TyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaetbe, KONMYecTBOo)

MepHa CoobpasHocr —’
Ua. 6poj -
4. 6poj Napamerpn Tecr metog Pesynrar og Heogpe FpaHuyHmu 3apgosonysa/
UCNUTYBaEeTo AeHocT BpeaHOCTH Npugarnuso/
*x He 3aposonysa
042900124 | boja MKC EN 1SO 7887:2011 1,2 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3ag08onyBa
Mupuc ISO 13301:2018 H.A / Hema 3af0BonyBa
Bkyc I1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3afloBosyBa
TemnepaTtypa PY7.4-11x + 10,5 °C /i 25°C 3a080NyBa
MaTtHoct MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,16 NTU / 1,5NTU 3a40B0ONYBa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,38 / 6,5-9,5 pH 3340B0/yBa
EANHMLM
Notpowysauka Ha KMnO, MKCEN ISO 8467:2007 2,46 mg/L / 8 mg/L 3af080/yBa
En. cnposoanusocr MKC EN ISO 27888: 2007 560 pS/cm / [ 2500 uS/cm 3afoBonysa

H3danue: 1

Bepauja: 4

[ Bo cuna 00: 20.06.20222,

]




Tecinpunt

[ | ®Y/1 NAG JIAGOPATOPVIA 3A UCTIUTYBAHSE HA XPAHA 1 OVIATHOCTUKA HA
it BOJECTU KAJ }KUBOTHU
Food(@lab

WHC E ISR 1702s B

sy M3BELLTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCN UTYBAHE OB 7692 Q %
(co aKpeAUTMPaHO MOCTPUPatbe) KAKE EN 1SO/IEC

L 17025:2018 D
AmoHujak (NHa) MKC 1SO 7150-1:2007 0,06 mg/L / 0,5 mg/L 3a0BONYBA
Hutputu (NO2) MKC 1SO 26777:2007 0,03 mg/L / 0,5 mg/L 3ap0BONYBa
Hutpatu (NO3) MHKC 1SO 7890-3:2007 7,1 mg/L / 50 mg/L 3agosonyBsa
Xnopuaw MKC 1SO 9297-2007 10,65 mg/L / 250 mg/L 3ajoBONYBa
Yene3o MKC 1SO 6332:2007 | 0,04 mg/L /| o2mgL | 3amosonyea
PesuayaneH x1op MKC EN 1SO 7393-2:2019 l 0,30 mg/L / . 0,5 mg/L l JapoBoONyBa

MCMTYBaHMOT NPUMEPOK 1 3340BONYBA KPUTEPUYMAUTE 33 HapaHWOT Napamerap cornacHo MpasunHuKkoT 3a Ge3beqHOCT W KBANWUTET Ha
pogata 3a nuerbe (Cn.BecHuK Ep.183/18 Mpwnor 1).

BpemeHCKM YCN0BU: O conueso ¥ 06n1auHO O MPOMEHMBO [0 BPHEXAMBO O TemnepaTypa

HauWH Ha CKnaaupatbe: NaguiHuK
TemnepaTypa Ha NaAWIHUK 33 TpaHCMopT Ha NPUMEPOKOT: 4+2°C

MoCTpUPar-eTo € U3BPLIEHO O/ CTPaHa Ha: ' //

0 Knnewt o @ya Nab Hukona LipeTKOBCKK (co akpeauTUpaHa METOAR ). v Freremresanssnsinesanasansns
/Mme, Npe3ume Ha IMUETO KOe ro M3BPWMNO MOCTPUPAHETO /
1 o
\ ,'?';/ @
f& R
ki e\ 3
[ i
M3pabotun: M-p MeaHa CnacecKa......tftitteee o @y 1 A 0a06pun: M-p Munuua TpajKocKa L. ..., :7'4!: et
jilele 2l P-n Ha xemucka nabopaTtopuja
\%, 1 5

Natym(n) Ha n3seaysarbe Ha nabopaTopuckuTe aKTUBHOCTIA: 01.03.2024-06.03.2024
[JaTtym Ha u3pasarbe Ha ussewTajoT: 06.03.2024

Co * ce O3HaueHyBa HeaKpeaUTPaH METOA

#¥Kora kuHeTor He Bapa u3jasa 3a c006pa3HOCT BO M3BELWTAJOT Ce M3BECTYBa MepHaTa HeOAPeAEHOCT, BO CHTE Apyru cnydan mepHata HeoapeaeHocT, ce
npecmeTyBsa BO Pe3yNTaToT camo no Baparbe Ha KAMeHTOT.

*#% cp 03HAUYBAAT METOAN KOU CE noBueHu o cTpana Ha nabopatopwja co Koja ®ya a6 uma ckny4eHo [orosop 3a copaboTra

W3jasa 3a HENPUCTPAcHOCT
PaKOBOACTBOTO Ha ANTY @ya Na6 [,00-Ckonje rapaHTupa JeKa cuTe aKTUBHOCTH 33 ucnuTyBarbe ce n3spluysaar HEenpuCcTPacHo 1
go cornacHocT co Baparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANYKM Ce HOCaT Bp3 OCHOBA Ha o6jexTMBHM AOKasu 33
ycornaceHocT ¢o pedepeHTHUTE CTaHAAPAN U BP3 OANYKMTE HE MOXaT A3 BAMjaaT APYrM MHTEPECH UM ApYTn CTPaHW U HUKO]
Hema npaso Aa Banjae Ha spaboTeHnTe BO OAHOC Ha pesynTaturte OAHOCHO Hema npaso Ha 6uno Kakeu BHATPELUHM,

HaQBOPELHM, KOMepLKjanHu, UHAHCUCKN M APYT BUA NPUTMCOLM U BAMjaHW]a.

Jabenewxa bp. 1: Pesynratute o4 TecTosuTe Ce OAHECYBaaT camo 33 enuTyBanuTe NpUmepoLu. OsBoj NpoTOKON HE cMee A3 ce penpopyumpa OCBeH CO
nucMeHa Jo3eona Ha naBoparopujata v BO LenocT.

3a6enewna bp. 2: NaBopaTopujaTta He 04r0Bapa 33 BEPOAOCTOJHOCT Ha nopaTouuTe fOCTaBeH! OA noAHOCKTENOT BO GapatbeTo 3a UCNUTyBake.

3a6enewna Bp. 3: Kora KNWeHTOT W3BPLUAN 3EMAthE HA npumepoLnTe, nabopaTopujaTa He HOCW O/ArOBOPHOCT 33 penpeseHTaTMBHOCTa HA npumepoumTe.
3abenewna bp. 4: M3pewrTajoT 08 nabopaTopucKoTo WCNUTYBatbe ce W3asa 8o cornacHoct co MNP 7.8 WaeecTyBarse 323 peaynTati.

3a6enewka Bp. 5 LOKONKY kaMeHToT Bapa u3sewTajot oA nabopaToprcKo MCNUTYBarbe A3 COOpHM w3jaga 33 coobpa3sHocT, nabBopatopwjaTta nocranyea
cornacHo npaswno 3a [oHecyBabe Ha 0pNyKa 3a w3jasa 3a cooBbpa3HOCT. Osa npasuno e BO COFNAcHoCT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boaw4 33
poHecyBarbe 0AyKa U u3jasa 33 coobpasHOCT U rnacu:

Mpaeuno Ha GuHapHa oANYKa 33 eQHOCTaBHO npudararse Kora:

- W3MepeHaTa BpeAHOCT e NoA rpaHuuara Ha npudanarbe AL=TL- 3aposonysa’ unv

- MamepeHaTa BPeSHOCT € Haj rpaHuuara Ha npudakaroe AL=TL-, He saposonysa "

COrNAacHO BameUKUOT NPABUHNK Ha HaLWOHaNHOTO 3aKOHOAABCTEO.

3a6enewnxa bp. 6: Cute aKkpeauTUPaHN MeToau Of onceroT Ha akpeguTauuja ce objasenv Ha seb cTpaxaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

2/2



&V NAE JIABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAKSE HA XPAHA U OUIATHOCTUKA HA
BOIECTU KAJ }KUBOTHU

Tecrupne
ARG EN ISCRTEC 1TO2E

0Ob 7.8-02
MU3BELLTAJ O NABOPATOPUCKO UCMIUTYBAE MKC EN ISO/IEC

(co akpegMTUpaHO MOCTPUpPatrLEe) 17025:2018 P ety

Ten.: 02 2781 166

yn. ,,bopuc Tpajkosckn” bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Ckonje, MakenoHuja

UsBewwTaj 6p.042924/5

MuKpobuonoluKka aHanusa

Mme Ha 6apatenot: JKIM Bogosop H. UnnHaeH
Agpeca Ha 6apaTtenot: yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTHUHCKa 3rpaga UnuHAaeH

bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysare: 042924

JaTtym Ha 3emarse: 01.03.2024
MponpatHo nucmo (6p, Aatym): /

Jatym Ha npuem: 01.03.2024

| BoBea: Ha aeH 01.03.2024 roguHa, 0BNacTeHoTo Avue Hukona LiBeTKOBCKM U3BPLUM 3EMakbE Ha npMMepoK Boaa
3a NUetbe 3a TecTuparbe Ha MMKpobuonoLwKa aHanusa.

Il OnNMC Ha MecTo Ha 3eMarbe Ha Nnpumepouum: BoaaTta 3a NUere e 3emMeHa 0f Yelima BO YajHa KyjHa Bo [pagMHKa
LJToue Oenyes”, OnwTtuHa NanHaeH.

Il MpuMmepouuTe ce 3eMeHM COrNacHO NaH 3a 3emarbe Ha npumepouun: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepouu.

IV Cranaapav M meToam 3a 3emare Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3a
MUKpobuonolwkKa aHanusa.

V [ononHysara, OTcTanysarba MM UCKyYyBakba 04 METOAO0T U 04 NIAHOT 33 3emMarbe Ha npumepouu: /
VI Peaynratu:

1.KapaKTepucTuku Ha NnpumepoKoT: Boga 3a nuere — MNpaguuka ,,Moue fenues”
(Mme, TProBCcKo MMe, cepuja, 4aTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeHe, KONMYECTBO)

. Mepsia CoobpasHoct
Wa. 6poj Rapamersn  —— Pesynrar og, P FpaHuuHKM 3aposonysa/
UCNUTYBaETO HocT ** BPegHOCTH Npudarnuso/
He 3a,0BONyBa
042900524 Pseudomonas aeruginosa MHKC EN 1SO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoeonysa
Konudopmuu baktepuu MEKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml i 0 cfu/100ml 3apoBonysa
E.coli MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml i 0 cfu/100ml 3agosonysa
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgosonysa
Cyndutopeayuypaykm MHKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
Bpoere MUKpOOpPraHu3Imu MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3agosonysa
Ha KyAaTtypa 22°C
bpoerse MUKPOOPraHnu3amMm MEKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3agosonysa
Ha KynTypa 37°C

McnuTyBaHMOT NPUMEPOK M1 3a40B0YBa KpUTEpUyMUTE 3a BapaHuTe NapameTpu cornacHo MpaBUAHKUKOT 3a 6e3beaHocT U
KBaNUTeT Ha Bogara 3a nuerbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 v Mpunor 4).

Haoamue: 1

l Bepayja: 4

1 Bo cuna oa: 20.06.20222
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&y, NAB TABOPATOPUIA 3A UCMIUTYBAE HA XPAHA U IUIATHOCTUKA HA
BONECTU KAJ XUBOTHHU

Tec i

MEC ENINOVIRC 15?.‘.-'-

F_{;Gdélab

W3BELUTAJ O NABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE MK(éilzl'lgs:g;Ec
CO aKpeguTUpaHoO MOoCTpUupame
i i ) 17025:2018

BpemeHcku ycnosu: 0 coHyeso v 06nayHO [ MPOMEHAMBO [ BPHEXKAMBO [ TemnepaTtypa
HauuH Ha cknaguparbe:  NaguaHuk

TemnepaTtypa Ha NafUNHUK 3a TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4 £ 2°C

MocTpupareTo e M3BpLIEeHO 04 CTpaHa Ha:

0 ®yg flab Hu KOI]@_HB&?THOBCKM (co akpeauTupaHa metoaa)....~4 ... X i
,/nme.',;npea?gﬁe.\ﬁa NULETO KOE ro M3BPWMIO MOCTPUPareTo /
Q” N

o)

II. 2] ca F o
2 OV a

it "~ ) \B L; Opobpun: Hatawa MuneHKoBCKa

File)

N3paboTtun: BujoHa BojHuKa....[.

3ameHuK p-n Ha MuKpobuonoLwKa naboparopuja

S 1 574
. 5 - 54
Jatym(u) Ha usBeayBarbe Ha nabopaTopuckuTe akTMeHocTu: 01.03.2024 - 04.03.2024

Jatym Ha u3gasarbe Ha ussewTajoT: 04.03.2024

/

Co * ce 03HavyBa HEAKPEAUTUPAH MeToq

**Kora knuHeToT He Bapa M3jaBa 33 co0BpPa3sHOCT BO M3BELUTA]jOT CR M3BECTYBa MEPHATA HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYry CAYYan MepHaTa HeoApeaeHocCT, ce
NPECMETYBa BO PE3YNTATOT camo no Baparbe Ha KAKEHTOT.

*** ce 03HauyBaaT MeToauW Kow ce aobueHn o cTpana Ha nabopaTtopwja co Koja Pya /1ab uma cknyyero gorosop 3a copaboTtka

MzjaBa 3a HenpucTpacHoOCT

PakosogacrteoTto Ha ONTY ®ya /a6 JO0-Ckonje rapaHTUpa AeKa CMTe aKTMBHOCTH 33 UCNWUTYBabe Ce M3BPLUYBaaT HENPUCTPACHO U
B0 cornacHoct co Gapareata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANYKM ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM AOKasun 3a
YCOrNaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAN W BP3 OANIYKUTE HE MOXKAT Aa BAMjaaT APYrU MHTEPECH AW APYrv CTPAaHW U HUKO]
Hema npaso Aa enauvjae Ha BpaboTeHWTE BO OJHOC HA Pe3yNTaTUTE OJHOCHO Hema NpaBo Ha 6MN0 Kakeu BHATPELWHM,
HaABOpELIHW, KOMEPLMUjanHU, PUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTUCOLM U BAKjaHK]a.

3aBenewka Bbp. 1: Pesyntatute og TECTOBMTE Ce OAHECYBAaT Camo 3a UCMUTYBaHWTE npumepoun. OBOj NPOTOKON He cvee 4a ce penpoaylMpa OCBeH co
nucmeHa ao3eona Ha nabopaTopwjaTa v BO LENOCT.

3abenewxa Bp. 2: NlaGopaTopwjaTa He oArosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NoAaTouMTe A0CTaBeHU 04 NOAHOCUTENOT BO Baparbero 3a ucnUTyBakLe,

3abenewka bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLUKMA 3EMatLe Ha NpumepouuTe, nabopaTtopujaTa He HOCK OATOBOPHOCT 33 peNPe3eHTaTMBHOCTA Ha NPUMEPOLIMTE.
3a6enewra Bp. 4: M3sewTajoT o4 NaBOPaTOPUCKOTO MCMUTYBakLE CE M3/asa BO cornacHoct co NP 7.8 W3secTyBarbe 3a peaynTaTu.

3abenewxa Bp. 5: [okonky knueHToT Bapa u3BewTajoT oh NabopaTopucKo WCIMTYBarbe 43 COAPMKM m3jasa 3a cooBpazHoct, naboparopujata nocranysa
COrNacHo NPasvNo 3a AOHEecyBarbe Ha oaNyka 3a u3jasa 3a cooBpasroct. OBa npaewno e Bo cornacHocT co Touxa 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
[OHecyBakbe 0ANYKa U u3jasa 3a coobpasHoCT W rnacu:

MpaBuno Ha GuHapHa oaNYKa 3a efHOCTaBHO npudarkarbe Kora:

- U3MEPEeHaTa BPeAHOCT € NO4 rpaHuLaTa Ha npudararse AL=TL— ,3apa0Bonysa” unu

- W3amepeHaTa BPeAHOCT € Haf rpaHuuaTa Ha npudakatbe AL=TL- , He 3aposonysa il

COMNACcHO BaMEeYKUOT NPaBUAHMK Ha HAUWOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewka bp. 6: C1Te aKpeAUTMPaHU METOAM O ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objasenu Ha Beb cTpaHata www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk,

Hzoanue: | Bepaja: 4 Bo cuna oo: 20,06,.20222 J
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